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Sehnr geelf\r’rer Qiast,

winr begm)\ﬁen Sie in unserem Restaurant
und wiinschen Jhnen einen angenelz\men

;Z\ufen’rlx\alﬁ

Gashcreunclsclx\aﬁ und die Scl/\aﬁcung
eines belx\aglicl/\en Ambientes sind alte
chinesische Traditionen, die f:ﬂw‘ uns
selbstverstandlich sind.

So legem wir in unserem Hause gréﬁ’ren
Wenrt cw\f die Qualitat dew stets friscl/\

zubereiteten Speisen, auf die Auswahl der

angeboJremem Getranke und natirlich auf

einen e,rs’rklassigen Sewrvice.

Wir witnschen Jhnen belx\agliclx\e Stunden
in unserem Restaurant und stehen Jhnen
wa* Jhre Wiinsche und Anregungen

gerne zuw‘\/ey‘]cf)\g ung.

Vielen Dank.

Jhre Gastgeber
FamilieYel/\

Alle Speisen auch zum Mithelhmen.

Alle Preise verstehen sich inklusive

Mehrwertsteuer und Bedielf\umg.




Z%|E 3% Thailandische Gerichte

Suppen/Soups

Tom Yam Gung'24CF
Exotische Suppe mit Garnelen und Champignons (scharf)
Exotic soup with shrimps and mushrooms (spicy)

Tom Kha Gai*°
Hiuhnerfleischsuppe mit Champignons und Kokosmilch (scharf)
Chickensoup with mushrooms and coconut milk

Tom Khaa Gung'24¢F
Garnelensuppe mit Kokosmilch, Champignons und Koriander (scharf)
Soup with shrimps and coconut milk, mushrooms and coriander (spicy)

Hauptgerichte/Main Dishes

Khur Sapparot Gai?*4°
Huhnerbrust in Kokosmilch mit Ananas und rotem Curry (scharf)
Chicken with coconut milk with pine apple and red curry (spicy)

Gai Bai Grapau“*
Knusprige Hiihnerbrust mit Paprika, Zwiebeln, Chili,
Bambus und frischem Basilikum (scharf)

Fried chicken with paprika, onions, chili,
bamboo shoots and fresh basil (spicy)

Geang Ped Nuer#:°

Rindfleisch mit rotem Curry, Paprika, Bambus und
frischem Thai-Basilikum (scharf)

Beef with red curry, paprika, bamboo shoots and fresh thai basil (spicy)

Ped Pad Khing4A-FK

Gebratenes Entenfleisch mit Chili, Morcheln,
Paprika und frischen Champignons

Fried duck with chili, morels, paprika and fresh mushrooms

Pat Phed Ped Yang*

Knusprige Ente mit rotem Curry, Bambus, Bohnen,
Basilikum und Kokosmilch (scharf)

Fried duck with red curry, bamboo shoots, beans,
basil and coconut milk (spicy)

Khur Sapparot Gung?4-¢
Hummerkrabben in Kokosmilch mit Ananas und rotem Curry (scharf)
king prawns in coconut milk with pine apple and red curry (spicy)

Gai Phak Ruammit24-¢
Huhnerbrust mit frischem Gemiise in Kokosmilch und rotem Curry (scharf)
Chicken filet with fresh vegetables in coconut milk and red curry (spicy)




& % Mittagskarte

]\/\onJrag bis Sams’rag: 11.30 Uhe bis 14.30 Uhe

(auﬁer an Sonn- und T:eiey*fagen)

Jedes Menii enthalt als Vov*speise eine Nudelsuppe mit Hihner-
fleisch?4AF oder eine Shanghai-Sauer-scharf-Suppe?23+AcF

2.4.A-C-F

oder eine Fv‘&l/\lihgsv‘o”e oder einen Salat®e,

Gebratene Nudeln mit Hihnerbrust?-4-A-¢-F
Gebratener Eierreis mit Hilhnerbrust?4-A-¢-F

Gong-Bao-Ji-Ding (scharf)24-A:¢-FK

Gebratene Hiihnerbrust mit Bambus, Champignons und Knoblauch
Schweinefleisch gebacken siB-sauer?4A:¢

Rindfleisch mit frischem Gemiise? %A CF-K

Gebackenes Fischfilet mit chin. Gemiise?4 A ¢F K
Knusprig gegrillte Ente mit frischem Gemiise?4 A F K
Hihnerbrust mit Zwiebeln und Curry?4¢

Frisches Saisongemiise gebraten24-A:C-F-K

Schweinefleisch und Hihnerbrust gebraten
mit Bambus, Glasnudeln und Morcheln?4-4-¢-F-K

Knusprige Hihnerbrust gebacken mit Gemiise?24A-FK
Rindfleisch mit Zwiebeln4-A:C-F-K
Knusprige Huhnerbrust gebacken suB-sauer?44-¢

Hihnerbrust mit frischem Gemuse?# A ¢F X
in Kokosmilch und rotem Curry (scharf)

Tofu mit frischem Gemiise? 4 A ¢FK

. mit Fa,»bsfoﬁ A: Glutenhaltiges Getreide B: Krebstiere

. mit Konservierungsstoff(en) C:Eier D:Fisch E: Erdnisse F: Sojabohnen
. mit Antioxidationsmittel G: Milch I: Sellerie K: Sesamsamen

. mit Geschmacksverstarker L: Schwefeldioxid und Sulfit




7125 Suppen - Soups

Wie in der westlichen Kiche, kennt man auch bei uns [f\aup’r—
sachlich dicke, gebwf\clene und klare Suppen. Fin clicksamige
Suppen haben wir nicht so viele Rezep+e, cla]cﬁw* aber umso
mehnr Rezepfe {D\V‘ klare Suppelf\. Das liegf wohl an der Lust
der Chinesen, unterschiedliches zu mischen. Unsere klaren
Smppen sind den im Westen tiblichen Consommes nur zum
Teil ahnlich, denn sie haben immenr Gemi)\seeiy\lagem die in
allevlei kunstvollen Formen gesclx\niHeV\/ darin verteilt sind und

an denr Oberﬂaclf\e schwimmen.

Suppen/Soups

AN

Wan-Tan-Suppe?4A-¢F

Wan-Tan soup

RS N B 317

Shanghai Sauer-scharf-Suppe'-2:34-A:C-F
Shanghai goulash soup (sour and hot)

3B 22,7 H

Nudelsuppe mit Hiihnerfleisch4A
Noodle soup with chicken

i

Gemiisesuppe?+AF

Vegetable soup

WBLLEILH

Eierblumensuppe mit Hiihnerfleisch?4-A-¢-F
Egg-drop soup with chicken

FHEIB L7

Hihnerfleischsuppe mit Spargel?4A-F
Chicken soup with asparagus

BRNERES

Krebsfleischsuppe mit Champignons™24-A-C-F

Crabmeat soup with mushrooms

WNE 4 77

Curry-Rindfleisch-Suppe?4A-F
Curry-beef soup




=t b

BI & Vorspeisen — Appetizers

,Quten Tag”, grifit der Chinese und wortlich heifpt das in

seinenr Spraclf\e JHeute schon gegessen?"

Salate/Salads

N
~

B
Sojabohnensprossen-Salat®-¢
Soybeansprouts salad

fHemibhL

Gemischter Salat® ¢
Green salad with tomato, soybeansprouts and french dressing

M b= i
Salat a la Shanghai’ 34

Shrimps, Krebsfleisch mit Sojabohnensprossen
Salad a la Shanghai (Shrimps, crabmeat with soybeansprouts)

Y INUE

Tomaten- und Gurkensalat'-3
Tomato and cucumber salad

Warme Vorspeisen/Hot appetizer
&5

Frihlingsrolle24A-CF

Egg-roll (with meat)

mE

Herbstrolle?23-4-A-F

Mini-roll (vegetarian)

MR

Wan-Tan gebacken mit stiB-sauerer SoBe'34ACF

Fried Wan-Tan with sweet-sour sauce
A

Kropoek (Krabbenchips)!-24AB:L
Shrimp chips

A &

HihnerspieB mit ErdnussoBe?4F
Chicken skewer with peanut sauce

. mit Fa,»bsfoﬁ A: Glutenhaltiges Getreide B: Krebstiere

. mit Konservierungsstoff(en) C:Eier D:Fisch E: Erdnisse F: Sojabohnen
. mit Antioxidationsmittel G: Milch I: Sellerie K: Sesamsamen

. mit Geschmacksverstarker L: Schwefeldioxid und Sulfit




kb 4R Reis — Rice

71\1/\7( einem Zwé')lﬁel des bebaubaren Landes der Erde enr-
nahrt China ein viertel der Weltbevolkerung mit Reis. Er wird
VOv*wiegeV\d gekocl/\f und ist bekanntlich wie die Kav‘foﬁel kein
eigens’r&hc]iges Gevicht.

Gebratene Reisgerichte/Fried Rice
KEFIDIR

Gebratener Reis mit Hummerkrabben?4-A-C-F
Fried rice with prawns

F AR

Gebratener Reis mit Rindfleisch?4AC-F
Fried rice with beef

3B A kSR

Gebratener Reis mit Hilhnerbrust?4-A-B-C-F
Fried rice with chicken

DRk IR

Nasi Goreng?:34-A-B-C-L
Curryreis mit Hiihnerbrust, Krabben und Schinken
Curry rice with chicken, shrimps and ham

=EHFERRIR
Gebratener Reis mit drei Sorten Fleisch?44:¢-F

Huhnerbrust, Rindfleisch, Schweinefleisch
Fried rice with three assorted meats (chicken, beef and pork)

TBHERD IR

Gebratener Reis mit knuspriger Hiihnerbrust24-A-¢-F
Fried rice with fried chicken




¥ Nudeln - Noodles

Nach dem Reis sind Nudeln das 'Haup’mal/\rumgsmiﬁel denr
Chinesen. Nudeln werden im Norden wie im Sitiden des
Landes zu allen -Cageszeifeh verzehrt. So ist sicher, dass
China weitaus mehr Nudelgewiclr\’re kennt als z. B. Jtalien.

Gebratene Nudelgerichte/Noodles
PNV

Gebratene chin. Nudeln mit Hummerkrabben24-A-¢-F
Fried chinese noodles with prawns

HER K E

Gebratene chin. Nudeln mit Schweinefleisch?4A:C-F
Fried chinese noodles with pork

PIEYAP ATl

Gebratene chin. Nudeln mit Hihnerbrust?4-4-¢-F
Fried chinese noodles with chicken

DA

Bami Goreng?'34-A-B-C:L
Currynudeln mit Hiihnerbrust, Krabben, Schinken
Curry noodles with chicken, shrimps, ham

EHAYE
Gebratene chin. Nudeln mit drei Sorten Fleisch?44:¢F

Huhnerbrust, Rindfleisch, Schweinefleisch
Fried chinese noodles with chicken, beef and pork

SBHEKS

Gebratene chin. Nudeln mit knuspriger Hilhnerbrust?-4-A:C-F
Fried chinese noodles with fried chicken

. mit Fa,»bsfoﬁ A: Glutenhaltiges Getreide B: Krebstiere

. mit Konservierungsstoff(en) C:Eier D:Fisch E: Erdnisse F: Sojabohnen
. mit Antioxidationsmittel G: Milch I: Sellerie K: Sesamsamen

. mit Geschmacksverstarker L: Schwefeldioxid und Sulfit




3B A ZE Hihnerbrust - Chicken

Hihnerbrust ist eines der vielseiJrigereV\ Nalf\v‘ungsmiﬁel in
China und steht tberall zurVerfiigung. Ein Hithnergericht
au\f dem Tisch ev‘lf\ebJrjec]es Cssen zu einem FFestmahl und das
umso mehr, weil es von einenr 9y‘oﬁen Auswahl an Saucen,
Dips und Beilagen begleitet wird. Immer dann, wenn unan-
gemelc’efe Qaste vor der Tir stehen oder ein Faw\ilielf\fes’r ge-

feiev“r werden soll, wird aus Huhn ein Festschmaus zubereitet.

HlUhnerbrustgerichte/Chicken
14835

Hihnerbrust mit verschiedenem frischem Gemuise24A-¢-F-K
Chicken with assorted vegetables
PES L

Hiihnerbrust mit chin. Pilzen und jungem Bambus?:4A-C-F-K
Chicken with chinese mushrooms and bamboo shoots

BRG
Hihnerbrust nach Gong-Bao-Art24AC-E-FK

mit Knoblauch und Erdniissen (scharf)
Chicken Gong-Bao style with peanuts (spicy)

UIlVERLE

Hihnerbrust Curry a la Shanghai (leicht scharf)?4¢

Fried chicken a la Shanghai (spicy)

EHESR TG

Gebackene Hiihnerbrust mit Ananas und Gemiise in siiB-sauer SoBe'3'A . .
Fried chicken with pineapples and assorted vegetables in sweet-sour sauce
FEERES

Hihnerbrust mit Champignons und Spargel?4-A-¢-F-K

Chicken with mushrooms and asparagus

BABRA

Hihnerbrust mit Kreuzkimmel (scharf)?-4-A-C-F-K
Chicken with cumin seed (spicy)

G
Hihnerbrust?4-A-C-F-K
mit schwarzem Gewiirzbohnengeschmack und Knoblauch (scharf)

Chicken with garlic in blackbean flavor sauce (spicy)

IS HE

Knusprige Hiihnerbrust gebacken mit Gemiise? 44 FK
Fried chicken with vegetables




¥ A2 Schweinefleisch - Pork

Nichts ist den Chinesen in der Kiiche lieber als ein Schwein.
So ist es kein Wundew, dass es bei den Sclf\riﬁzeichen eine

besondere Rolle einnimmt. Das Wonrt fﬁw‘ SHaus” wird von ei-

nem stilisierten Schwein unter einem Dachbalken Symbolisiew‘r.

Schweinefleischgerichte/Pork
¥R

Schweinefleisch mit verschiedenem frischem Gemiise?24A-C-FK
Pork with assorted vegetables

S

Schweinefleisch mit chin. Pilzen und Bambussprossen?4A¢-FK 18,00 €
Pork with chinese mushrooms and bamboo shoots

EREA

Schweinefleisch nach Gong-Bao-Art24A-¢E-FK
mit Knoblauch und Erdniissen (scharf)
Pork Gong-Bao style with garlic and peanuts (spicy)

MER

Schweinefleisch paniert, mit siiB-saurer Sauce'**
Pork breaded, with sweet-sour sauce

W% P

Schweinefleisch in Currysauce?4°
mit Bambus, Champignons und Paprika (scharf)
Pork in curry sauce with bamboo shoots, mushrooms and bell pepper (spicy)

EE

Schweinebauch doppelt gebraten (scharf)?-4-A-FK

Fried sliced pork with pepper and chilli (spicy)

FEEHER

Schweinefleisch mit Spargel und Champignons?-4-A:C-F-K
Pork with asparagus and mushrooms

LB

Schweinefleisch?4-A-C-FK
mit Bambussprossen, Morcheln, Glasnudeln und Zwiebeln
Pork with bamboo shoots, morels, glass noodles and onions

. mit Fa,»bsfoﬁ A: Glutenhaltiges Getreide B: Krebstiere

. mit Konservierungsstoff(en) C:Eier D:Fisch E: Erdnisse F: Sojabohnen
. mit Antioxidationsmittel G: Milch I: Sellerie K: Sesamsamen

. mit Geschmacksverstarker L: Schwefeldioxid und Sulfit




# A2 Rindfleisch - Beef

Rindfleisch wird in China bei weitem nicht soviel verwendet, wie im

Westen und Spie|+ |&ngs+ keine so 9v‘oﬁe Rolle wie Sc[/\weineﬂeiscl/\.

Eine Vielzahl von Rindﬂeiscl/\v‘ezeeren kommt aus der Provinz ,Sze-
chuan’, wo man tiber reichlich Rindfleisch verfigt. Die Chinesen trin-
ken niemals Milch, und sie kennen auch weder Butter noch Kase.
Nativlich macht sich westlicher éinﬂv\ﬁ in den letzten 60 Jahren auch

in China bemerkbar — Milch und Kéase sind nichts fv*emc]es mehnr

Rindfleischgerichte/Beef
B4R

Rindfleisch mit verschiedenem frischem Gemiise?4A-C-FK
Beef chop suey with assorted vegetables

WEHMA

Rindfleisch mit chinesischen Pilzen und jungem Bambus?24A-¢-F-K__.20,00 €
Beef with chinese mushrooms and bamboo shoots

ERFR

Rindfleisch nach Gong-Bao-Art24-A-C-E-F-K

mit Knoblauch und Erdniissen (scharf)

Beef Gong-Bao style with garlic and peanuts (spicy)

MLt m

Rindfleisch mit Bambus und Glasnudeln (scharf)?4A-¢-F-K
Beef with bamboo shoots and glass noodles (spicy)

FAEYFH

Rindfleisch mit Zwiebeln?4A-C-F-K

Beef with onions

LRSS

Rindfleisch in Currysauce?4¢

mit Bambus, Champignons, Paprika (scharf)

Curry beef with bamboo shoots, mushrooms, bell pepper (spicy)
FEEHEYRN

Rindfleisch mit Spargel und Champignons?2-4-A-C-F-K
Beef with asparagus and mushrooms

HHF R
Rindfleisch24A-CFK

mit schwarzem Gewiirzbohnengeschmack und Knoblauch (scharf)
Beef with garlic in blackbean flavor sauce

BW4A

Rindfleisch mit schwarzem Pfeffer (scharf)2-4-A-¢-FK
Beef with black pepper (spicy)




B2 425 Entenfleisch - Duck

72\:/\]( cler_[fafel wird éy\JreV\ﬂeiscl/\ eine Sh/\fe hoher gesclf\&’rz’r als das

von Hihnern. Das |ieg’r daran, weil Ente einen besonders ausgeprag-

ten éigengescb\mack hat. Deshalb ziehen es viele Leute dem Hithner-
ﬂeisclx\ VO Bessev‘ges’re“Jre leisten es sich jeclel/\ —Cag. Das beriihmteste

€V\+en9ev‘iclf\+ in der chinesischen Kiiche ist natiirlich die pekingevﬁe.

Entengerichte/Duck

1147 He s

Knusprig gegrillte Ente nach Shanghai-Art (mit Gemiuise)?4A-FK
Fried duck Shanghai style (with vegetables)

E1RAG
Knusprig gegrillte Ente nach Gong-Bao-Art (scharf)?4-A-FK
Fried duck Gong-Bao style (spicy)

LR

Knusprig gegrillte Ente mit Erdnusssauce (scharf)24-A-E-F-K
Fried duck with peanut sauce (spicy)

e

Knusprig gegrillte Ente mit chin. Pilzen und Bambus?#A-FK
Fried duck with chinese mushrooms and bamboo shoots

BT R

Knusprig gegrillte Ente mit Ananas und Gemiise in sliB-sauer SoBe'3# 23,00 €
Fried duck with pineapples and assorted vegetables in sweet-sour sauce

FABER

Knusprig gegrillte Ente mit Spargel und Champignons?4-A-F-K

Fried duck with asparagus and mushrooms

Z A

Knusprig gegrillte Ente fiir zwei Personen?#-A-C-F-G:K
mit extra Gemise und Salat
Fried duck with vegetables for two persons with salad

PN N

Knusprig gegrillte Ente24-A-C-F-K
mit Hummerkrabben, Champignons und Bambussprossen
Fried duck with prawns, mushrooms and bamboo shoots

R4

Gebratene chin. Nudeln mit gebackener Ente24A-¢F
Fried chinese noodles with fried duck

. mit Fa,»bsfoﬁ A: Glutenhaltiges Getreide B: Krebstiere

. mit Konservierungsstoff(en) C:Eier D:Fisch E: Erdnisse F: Sojabohnen
. mit Antioxidationsmittel G: Milch I: Sellerie K: Sesamsamen

. mit Geschmacksverstarker L: Schwefeldioxid und Sulfit




8 ZE Fisch - Fish

Chinesen bevov*zugem Fisch im Gianzen zubereitet — vor allem
die groﬁen Flussfiscke. Am liebsten wird er unzerlngr au\f
einer groﬁen Plate angey‘iclx\’re’r, lf\eiﬁ, dampfemc’ und uppig
garniert. In China ist ein guter Fisch wohl mit dem zu ver-

gleichen, was fiir den Deutschen der Sonntagsbraten ist.

Fischgerichte/Fish
HERHR

Hummerkrabben gebacken, Shanghai-Art mit Salat?2-4-¢-¢
King prawns Shanghai style with salad

PO

Hummerkrabben mit chin. Pilzen und jungem Bambus?24A-¢-FK
King prawns with chinese mushrooms and bamboo shoots

B RKER

Hummerkrabben nach Gong-Bao-Art?4-A-C-E-F-K
mit Knoblauch und Erdniissen (scharf)
King prawns Gong-Bao style with garlic and peanuts (spicy)

B

Hummerkrabben Chop-Suey?#4:¢-FK
King prawns with chop suey

EHER & HE

Fischfilet gebacken mit siB-saurer Sauce' 34
Fried fish with sweet-sour sauce

LigaH

Fischfilet gebacken nach Art des Hauses?4A-FK
mit Champignons, Bambus, Morcheln und Paprika
Fish Shanghai style with mushrooms, bamboo shoots, morels and bell pepper

B EHE

Fischfilet gebacken?4-A-FK
mit schwarzem Gewiirzbohnengeschmack, Paprika und Knoblauch (scharf)
Fried fish with blackbean flavor, pepper and garlic (spicy)

ERELE

Tintenfisch nach Gong-Bao-Art mit Knoblauch (scharf)?4-A-E-FK
Cuttle fish Gong-Bao style (spicy)




=32 Gemiise - Vegetables

Chinesische Ciemb\segericl/\’re sind deshalb wurziger als die
vieler anderer Kiichen, weil man das Gemiise meist im ei-
genen Saﬁ diinstet. Diese Giemiise unterscheiden sich von
normalen Gemﬁxsegev‘iclf\fen, die immenr Fleisch enthalten, und
den rein vegetarischen Gerichten. Die Kochart ist aus den
Kichentraditionen buddhistischer Moénche entstanden. Hienr
handelt es sich um wirklich ﬂeisclx\lose Gevichte.

GemUsegerichteNegetables (Vegetarisch)

Tofu mit frischem Gemiise in Kokosmilch und rotem Curry (scharf)?44-¢-Fk19,00 €
Tofu with fresh vegetables in coconut milk and red curry (spicy)

WEH
Sojabohnensprossen gebraten244
Fried soybean sprouts

2= i

Frisches Saisongemiise gebraten24A-FK
Fried season vegetables

WEIE

Tofu mit Bambus und chin. Pilzen und Morcheln4-A-F-K
Tofu with chinese mushrooms, bamboo shoots and morels
BRIk E

Gebratene chin. Nudeln mit Ei und frischem Gemiise 2'4-A:CFK
Fried chin. noodles with egg and fresh vegetables

7oy AV

Gebratener Reis mit Ei und frischem Gemiise 2:4'A-CFK
Fried rice with egg and fresh vegetables

JLEZ Kinderteller/Children’s portions
X Py

Gebackene Hihnerbrust mit Pommes?'!

Chicken with french fries.

;l% I*_l l|‘

Gebratene Nudeln mit gebackener Hiihnerbrust?4-A-¢-FK

Fried chinese noodles with chicken
B AR

Gebratener Eierreis mit gebackener Hiihnerbrust?4-4-¢-F-K
Fried rice with chicken

. mit Fa,»bsfoﬁ A: Glutenhaltiges Getreide B: Krebstiere

. mit Konservierungsstoff(en) C:Eier D:Fisch E: Erdnisse F: Sojabohnen
. mit Antioxidationsmittel G: Milch I: Sellerie K: Sesamsamen

. mit Geschmacksverstarker L: Schwefeldioxid und Sulfit




ke ,, Tieban“

, Lieban’ — I/\eiﬁe Plate ist eine neue Variante chinesischenr

Kochkunst, die durch die Phantasie und den éssgevw\ss des
chinesischen Volkes entstand. Noch kochelnd werden die Ge-
richte auf einem I/\eiﬁen gusseisernen Bratteller serviert und
ev‘éﬁne’r TJhnen dabei ganz neue kulinarische Freuden. Durch
den lf\eiﬁen_[e”ew, zusammen mit verschiedenen kostlichen
Zutaten SCI/\O&]C‘H , Lieban” am Tisch nicht nur einen exotischen

Geschmack, sondern auch eine neuartige visuelle Atraktivi-

tat, was Jhnen Appeﬁ’r und Testlichkeit verspriclf\’r.

EIILL

Ente gegrillt auf , Tieban“ in Hoisin-Sauce?#AFK

Das Entenfleisch ist sehr saftig, aromatisch, die Haut braun fritiert
mit Hoisin-Sauce, mit feinem chinesischem Gemise

Fried grill duck served in ,,Tieban®“ with hoisin sauce

INERIR

Ente gegrillt auf ,, Tieban“2-4-A-B-C-F-K
mit acht verschiedenen Zutaten
Fried grill duck served in ,,Tieban“ with 8 assorted vegetables

BRIREA

Rindfleisch nach Hong-Kong-Art mit Spezial Sauce** ¢ K

Beef Hong-Kong-style with special sauce

RPN

Hummerkrabben?4-A-C-FK
mit schwarzem Gewiirzbohnengeschmack und Knoblauch (scharf)

King prawns with garlic in blackbean flavor sauce

fi{2¢ Beilagen / Garnishings

IR

Portion gebratener Reis / Fried Rice?*A¢F

Kb

Portion gebratene Nudeln / Fried noodles?4A-¢F
VL

Portion Glasnudeln / Glass noodles?4A:C-F
HEZE %

Portion Pommes Frites / French fries




45513 Hausspezialitidten

JVEKHR

»,Ba-Bao-Da-Xia“4 A BDFK
Schatzkammer des Meeres (scharf)
Treasury of the seas (spicy)

RESE
!!Ma'PO-TO-Fu“ 2.4.-A-C-F-K

Tofu mit Rindfleisch, Bambussprossen und scharfen Gewiirzen gebraten
Tofu with beef, bamboo shoots in spicy sauce

=#ER
”San'Xian-TO-Fu“ 4-A-C-F-K

Tofu mit Schinken, Hiihnerbrust und Hummerkrabben
Tofu with ham, chicken and king prawns

WE=HR
Drei Sorten Fleisch mit Bambus und chin. Pilzen4A-C-F-K

Rindfleisch, Schweinefleisch, Hiihnerbrust
Beef, pork and chicken with bamboo shoots and chinese mushrooms

ERE

Quan-Jia-Fu Familiengliick 4 -A8-C-F-K
Quan-dJia-Fu Lucky family

5 A &

Gebackener Saté mit ErdnusssoBe (Hiihnerspie3) 24 F
Fried saté with peanut sauce (chicken skewer)

BIRER

Lammfleisch mit Zwiebel und Paprika (scharf)2-4-A-¢-F-K
Fried lamb with onions and bell pepper

L RS

Original Peking-Ente1-2-3-4-A-C-F-K
(ab vier Personen, bitte einen Tag vorbestellen)
Original Peking duck for at least four persons

Unsere Peking-Ente wird serviert mit: Our Peking duck is served with:
» Entensuppe » duck meat soup

» die knusprige Haut und das Fleisch » duck skins and meat with
der Ente mit kleinen Pfannkuchen, pancakes with oyster sauce

Lauch und Peking-Ente-Sauce duck with sauce

Entenfilet mit frischem Gemiise duck filet with vegetables

Nachtisch: Gebackene Bananen
mit Eis

Dessert: Fried bananas
with ice-cream

. mit Fa,»bsfoﬁ A: Glutenhaltiges Getreide B: Krebstiere

. mit Konservierungsstoff(en) C:Eier D:Fisch E: Erdnisse F: Sojabohnen
. mit Antioxidationsmittel G: Milch I: Sellerie K: Sesamsamen

. mit Geschmacksverstarker L: Schwefeldioxid und Sulfit




Vorspeise

»

»

Hauptgericht

»

flr 2 Personen

fir 3 Personen

Vorspeise

»

»

Hauptgericht

»

flr 2 Personen

fir 3 Personen

FiBE® Spezial-Menii
>>Sl/\a!/\9 hai«

Sauer-scharfe Suppe!:2:34'A-CFK
Gemischter Salat®°-¢

Hummerkrabben mit chin. Pilzen und Bambus?4-A-¢-FK
Knusprige Ente nach Shanghai-Art24AFK

Rindfleisch mit Zwiebeln und Paprika?4-A-C-FK
Hlhnerbrust nach Gong-Bao-Art (scharf)?4A-¢-FK
Fischfilet stiB-sauer' 34

Hahnerbrust gebacken siiB-sauer?®#

Gebackene Bananen mit Honig#

EBEE Spezial-Menii
>>'HOV\9— Ko ng«

Sauer-scharfe Suppe?:2:34-A-C-FK
Gemischter Salat3¢ ¢

HUhnerbrust mit chin. Pilzen und Bambus?24A-¢-FK

Ente mit feinem Gemuse?* A FK

Schweinefleisch suB-sauer?’ 34

Rindfleisch mit schwarzem Gewiirzbohnengeschmack (scharf) 2:4-A-C-F-K
Saté mit ErdnusssoBe (HuhnerspieB)?4F

Curry-Huhn2:4-€

Frisches Obst




i &= Nachtisch — Dessert

Gebackene Bananen mit Honig und Kokosraspel”
Fried bananas with honey and coconut flakes

Gebackene Bananen mit Kokosraspel (flambiert)*
Fried bananas with coconut flakes (flambé)

Gebackene Bananen mit Honig, Eis und Kokosraspel?
Fried bananas with honey, ice cream and coconut flakes

Gebackene Ananas mit Honig und Kokosraspel”
Fried pineapples with coconut flakes

Gebackene Ananas mit Kokosraspel (flambiert)#
Fried pineapples with coconut flakes (flambé)

Gebackene Ananas mit Honig, Eis und Kokosraspel”
Fried pineapples with honey, ice cream and coconut flakes (flambé)

Lychee (chin. Baumfrucht) mit Eis
Lychees with ice cream

Frischer Obstteller
Plate with fresh fruits

Frischer Obstteller mit Eis
Plate with fresh fruits and ice cream

. mit Fa,»bsfoﬁ A: Glutenhaltiges Getreide B: Krebstiere

. mit Konservierungsstoff(en) C:Eier D:Fisch E: Erdnisse F: Sojabohnen
. mit Antioxidationsmittel G: Milch I: Sellerie K: Sesamsamen

. mit Geschmacksverstarker L: Schwefeldioxid und Sulfit




Weinkarte - Qualitatsweine

Offene WeiBweine 0,25 Liter

Stettener Pfeffer Riesling
Harmonisch, frisch, feinfruchtig, halbtrocken

Verrenberger Lindelberg ,,FlrstenfaB“
Riesling, trocken, rezent, gehaltvoll

Bickensohler ,,WeiBer Burgunder*
Aromatisch, flllig, fruchtig, halbtrocken

Chinesischer WeiBwein ,,Greatwall*
fruchtig, trocken

Auberge Chardonnay

rassig, frisch, trocken

Schorle weif3

Offene Rotweine 0,25 Liter

Eberstadter Eberflrst
Trollinger mit Lemberger, markant, kérperreich

Untertirkheimer Ménchberg
Trollinger, trocken, gereift, herzhaft

Bordeaux ,,Auberge“ Cabernet Sauvignon
ausdrucksvoll, kraftig, trocken

Durbacher Spatburgunder Weissherbst
rund, gefallig, saftig

Grantschener Wildenberg Lemberger
charaktervoll, trocken

Chinesischer Rotwein ,,Greatwall“
fruchtig, trocken

Schorle rot

Flaschenweine 0,75 Liter, weil3

Rotenberg, Monarchie ,,Katharina“ Riesling

Riesling mit Schmelz und Fiille, herrliche Aromatik
Trauben aus den besten Weinbergen

Frankreich, Loire Sancerre Daniel Reverdy
duftig-blumig, fruchtig-frisch
Flaschenweine 0,75 Liter, rot

Fellbacher Lammler Trollinger
ziegelrot, herzhaft markant von Keuperhangen

Spanien-Rioja Ramon Bilbao Reserva
reife Friichte, Pflaume, sowie Kokosnuss-Aromen, elegant

Siidafrika Cabernet Sauvignon / Merlot
intensive Aromen schwarzer Friichte, dezentes Holz, langer Abgang




Biere und alkoholfreie Getranke

Fassbiere

Dinkelacker CD-Pils, 0,3 |
Dinkelacker CD-Pils, 0,4 |
Dinkelacker Privat, 0,3 |
Dinkelacker Privat, 0,5 |

Flaschenbiere

Sanwald Weizen Krone, 0,5 |

Sanwald Hefe-Weizen, 0,5 |

Sanwald Weizen dunkel, 0,5 |
Dinkelacker Extra Alkoholfrei, 0,33 |
Sanwald Alkoholfrei Hefe-Weizen, 0,5 |
Chinesisches Bier ,, Tsing Tao“, 0,33 |
Thailandisches Bier ,,Singha“, 0,33 |

Heisse Getranke

Kannchen chin. Jasmintee

Kannchen chin. Griintee

Kannchen chin. Oolongtee

Tasse Kaffee oder Espresso

Tasse Espresso doppelt

Tasse Cappuccino oder Milchkaffee

Tasse Latte Macchiato

Glas Tee (Schwarzer Tee, Pfefferminze oder Kamille)

Softdrinks

Coca Cola'2, Cola light'2, Fanta, Spezi'2, Sprite — klein, 0,2 |
Coca Cola'?, Cola light'2, Fanta, Spezi' 2, Sprite — groB3, 0,4 |

Alkoholfreie Getranke (0,2 I)

Tafelwasser

Tonic-Water

Bitter Lemon?

Ginger Ale

Apfelsaft

Orangensaft

Schwarzer Johannisbeer-Nektar
Roter Traubensaft
Sauerkirsch-Nektar

Lychesaft

Guavensaft

Saftschorle

Lycheeschorle, Guavensaftschorle 0,4 |

1 mit Fawbsfoff- 2 Koﬁein'f\alﬁg -3 C'/\inin'/\al’rig




Spezialitaten, Aperitifs und Sekt

Chinesische Spezialitaten

Lycheewein

Pflaumenwein (warm oder kalt)

Sake - Reiswein (warm)

Kauling (Reisschnaps)

Mei Kwie Lu (Rosenlikor)

Chu Yeh ching chiew (Bambusschnaps)
Ng Ka Py (Krauterschnaps)

Moutai

Aperitifs — Spirituosen
Sherry medium, dry oder sweet
Campari Orange oder Soda'
Martini rot oder weil3
Williams Birne

Russischer Wodka
Kirschwasser

Asbach Uralt

Malteserkreuz

Underberg

Jagermeister

Fernet Branca

Ramazzotti

Cognac Hennessy VSOP
Remy Martin VSOP

Sekt

Kessler Cabinet brut F10,21 7,80 €
Deutz & Geldermann Carte Blanche Fl1 0,751 38,00 €

Champagner
Taittinger Brut Reserve 78,00 €

1 mit Fawbsfoff- 2 Koﬁein'f\alﬁg -3 C'/\inin'/\al’rig
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Weilimc}orfaw S’rv‘a[se 70
70839 Gerlingen

Tel. 07156/288 00
Fax 07156/2 96 00

www.slx\anglz\ai—res’rauran’r.cle

iV\fo@slx\ahgl/\ai—res’rauram’r.c]e




